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N'BREAD PROCESS ACCOMPAGNEE
DANS LE LANCEMENT DE SON ACTIVITE

N’Bread Process, concepteur de procédés agroalimentaires pour le snacking, a fait appel au
programme Perform’Industrie Centre-Val de Loire pour une mise sur le marché de ses produits
réussie.
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CARTE D'IDENTITE

¢ Raison sociale
N’bread Process

¢ Chiffre d'affaire

450 000 €

o Effectif

9 personnes

e Activite

Concepteur de procédés

S

alider son concept
avant de le mettre sur
le marché, c'est I'am-

bition d’'Olivier Paurd, desi
gner et président de la société
N'Bread Process lorsqu'il décide
de participer au programme
Perform’Industrie. Lentreprise,
installée a Contres (41), depuis
2015, a développé une tech-
nologie agroalimentaire qui
permet de valoriser, grace a

a faire mieux avec moins ! »,
explique Olivier Paurd. Sa solu-
tion : transformer aussi bien
des fruits, des légumes, ou des
plats préparés en un produit
texturé, facile a manger, sous
une forme se rapprochant d'un
pain de mie alvéolé.

Cette technologie brevetée
jusque-la confidentielle mais
en phase de développement
nécessitait d'étre expertisée
pour pouvoir prouver aux
acteurs de l'agroalimentaire
et de la distribution la validité
du concept avant la mise sur
le marché. C'est dans ce cadre
que l'entreprise a fait appel aux
experts de Perform’Industrie.

Le programme « nous a aidés
a financer, a concevoir et a
matérialiser un produit fini
pour pouvoir répondre a un
objectif de preuve de concept
consommateur. [...] Il nous
a permis de mettre le pied a
I'étrier dans la phase de mise
sur le marché », conclut le
dirigeant de l'entreprise.

PERFORM’INDUSTRIE
Le programme Perform’Industrie Centre-Val de Loire vise a
accompagner les entreprises de la région dans 'améliora

tion de leur performance industrielle et de leur compétiti
vité. Son ambition est également d'aider les industriels a
rebondirimmédiatement et durablement dans le contexte
actuel au travers de parcours d'accompagnement spécifiques.
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